
Couvert  (por cesto)    3,50 €
pão de mafra, pão de azeitonas, manteiga de chouriço,

azeite balsâmico e azeitonas marinadas

Para Petiscar

Croquetes com Mostarda   (2 un.)   3,50 € 

Chamuças com Chutney de Manga   (2 un.)   3,40 € 

Ovos à Professor   6,50 €   

Gambas à Doca de Santo   9,50 €   
Gambas fritas em azeite temperado com alho,

malagueta e coentros 

Tártaro de Atum   12,00 €   
Atum dos Açores em marinada ligeiramente picante,

envolvido em quinoa, tomate cereja, abacate e cebolinho

Ceviche de Peixe Branco   9,50 €   

Caldo Verde com Chouriço   4,00 €   

Creme de Legumes   3,00 €

Corvina em pedaços, tradicional ”leite de tigre“peruano, cebola roxa,
batata doce, milho frito e malagueta

Pica-pau do Lombo com Maionese de Kimchi   8,50 €

Carpaccio de Courgete Grelhada e Creme de Pinhão   4,50 €

Peixinhos da Horta   5,00 €   



Segunda a sexta-feira ao almoço
Prato do dia + Bebida   14,00 €

Prato do dia + Bebida + Café + Queijadinha de Sintra   16,00 €

2.ª Feira   Croquetes com Arroz de Tomate

Hambúrguer Maminha6.ª Feira   

Prato do Dia

3.ª Feira Massada de Peixe e Camarão

Saladas
Salada de Frango   13,00 €   

Alface romana, peito de frango grelhado, tomate cherry,
puré de abacate, lascas de parmesão e ovos B.T. 

Salada de Queijo de Cabra   13,00 €   
Mix de alfaces, curgete grelhada, batata doce,

nozes, vinagrete balsâmico e mel 

Salada Verde com Quinoa e Abacate   12,75 €   
Alface romana, tomate cereja, cebola roxa, abacate, pinhões,

abacaxi, vinagreta de balsâmico e molho de iogurte 

Salada de Salmão com Tostas de Queijo Creme   13,00 €   
Alface romana, alface cogolho e salmão fumado, amêndoa laminada, abacate,

cebola roxa, com molho vinagrete de limão, molho de iogurte e cebolinho,
com tostas rústicas de queijo creme  

com ovo estrelado, cebola con�tada e batatas fritas

4.ª Feira   Pica-Pau com Arroz Branco e Salada
5.ª Feira   Carne de Porco à Portuguesa



Risotto de Cogumelos   14,50 €   
Arroz carnaroli com cogumelos Portobello salteados,

queijo parmesão e folhas de manjericão fresco 

Fettuccine com Cogumelos Trufados   14,00 €   
Fettuccine com cogumelos Portobello salteados e creme trufado

Caril de Legumes Tailandês   14,00 €   
Molho de caril verde tailandês com curgete, cenoura, batata doce

e cebola roxa grelhada, acompanhado com arroz thai

Bacalhau à Brás   16,25 €   

Caril de Gambas Tailandês   14,50 € 
Caril tailandês cremoso de gambas e legumes grelhados com arroz thai

Risotto de Camarão   16,00 €  
Risotto de açafrão com camarão e telha de queijo

Polvo Assado com Batata a Murro e Grelos Salteados   18,50 €

Prego na Frigideira 1995   12,50 €

Prego do Lombo na Frigideira – séc. XXI   16,25 €
O novo prego na frigideira. Bife do lombo, molho do bife,

ovo estrelado e batatas fritas

Tártaro de Lombo com Batata Frita   17,00 €   
Tártaro de lombo com uma emulsão de mostarda de Dijon,

acompanhado de batatas fritas estaladiças 

Bacalhau desfiado envolvido em cebola, batata palha,
ovos, salsa e azeitona

Tentáculos de polvo cozinhados no ponto, com batata a murro e
grelos salteados,  finalizado com azeite de alho e pimentão fumado

Pratos Principais

O clássico prego na frigideira da Doca de Santo,
com ovo estrelado, batatas fritas às rodelas e molho de natas

Entrecosto Assado   14,95 €   
 Entrecosto assado com arroz de cogumelos



Crème Brûlée de Laranja   4,45 €   
Leite creme aromatizado com laranja e baunilha,

com uma crocante camada de açúcar caramelizado  
Sugestão de vinho:  Vinho abafado, Quinta da Lagoalva   copo:  3,50 € 

Chocolate à Doca de Santo   5,00 €   
Trio perfeito: mousse de chocolate, gelado de chocolate

e esponja de chocolate 

Cheesecake de Frutos Silvestres   4,95 €   
O incontornável cheesecake com sumarentos frutos do bosque

Queijadinha de Sintra   2,00 €   
 Queijadinha de Sintra com café   2,50 €Sugestão:

Fruta Tropical  5,00 €

Limão, Morango, Framboesa, Baunilha, Chocolate

Kids
Sopa   3,00 €   
Prato   7,50 €   

Pratos:
Bife de Frango Grelhado com Batata à Rodela

ou
Croquetes com Arroz Thai

 Vinho do Porto, Quinta Nova LBV   copo:  5,00 €Sugestão de vinho:

 Vinho generoso, Carcavelos   copo:  7,50€Sugestão de vinho:

So�emesas

Tarte do Lat.A    5,00 €   
Caramelo salgado e lima

Gelado 1 bola:   3,00 €    2 bolas   5,50 €   

Menu   9,50 €   
Sopa + prato + fruta da época ou 1 bola de gelado



Champan�s e Espumantes
Filipa Pato 3B  Blanc des Blancs - Bairrada      21,00 € 

Perriet Jouet Grand Brut - Épernay      90,00 € 

Soalheiro ALLO       16,00 €    Loureiro Alvarinho  -  Minho

Vinho Branco

Assobio       3,50 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

Quinta de Porrais       16,00 €    -  Douro

Casa da Passarella       16,00 €   “À Descoberta“  -  Dão

Vinhas Velhas       20,00 €    Luís Pato  -  Bairrada

Lagoalva       18,00 €    Reserva  -  Tejo

JA       17,00 €    - Lisboa

Herdade de São Miguel       4,50 €      16,00 €    Colheita  -  Alentejo

Dona Maria       22,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

Esporão       6,00 €      24,00 €    Colheita  -  Alentejo

Esporão       32,00 €    Reserva  -  Alentejo

Vinho Rosé
Assobio       4,00 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

JA       17,00 €    - Lisboa

Dona Maria       5,50 €      20,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

Vinho Tinto
Assobio       3,50 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

Quinta Nova       22,00 €     Colheita  -  Douro

Vallado       40,00 €    Touriga Nacional  -  Douro

Lagoalva       18,00 €    Reserva  -  Tejo

JA       17,00 €    - Lisboa

Herdade de São Miguel       4,50 €      16,00 €    Colheita  -  Alentejo

Dona Maria       23,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

4 Castas       6,50 €      25,00 €    Esporão  -  Alentejo

Esporão       28,00 €    Colheita  -  Alentejo



Águas e Refrigerantes
Água  Vitalis 75 cl   2,85 € 

Água das Pedras  25 cl  2,05 €   |   75 cl  3,70 € 

Água Caste lo l 25 cl   2,00 €  

Pepsi   Pepsi Max     2,90 € |    2,90 €  | Seven Up   2,90 €

Sumol Laranja ou Ananás   2,90 €  |  Compal    2,90 €   

Ice Tea Ginger Ale Guaraná        2,90 €   |      2,90 €  |     2,90 €

Água Tónica   2,45 €  

Sumos Naturais
Limonada com Hortelã   2,75 €  

Limonada com Frutos Vermelhos   2,75 €  

Chá da Doca (frio)   2,40 €  

Laranja Manga e Laranja Abacaxi       3,50 €  |     4,90 €   |      4,90 €

Cervejas & Sidras
Imperial  Tulipa     2,10 �   |     3,90 �

Cerveja sem Álcool   3,30 �  

Selecção 1927   3,30 �

Super Bock Stout   3,30 �

Somersby   3,10 �

Sangrias
Branca ou Tinta   1L 14,50 �    2L   21,00 �  

Espumante e Frutos Vermelhos   1L 16,00 �    2L   23,00 �  

Cafetaria
Café | Descafeinado   1,75 €

Abatanado  |  Cappuccino |  Café com Natas   2,50 €

Meia de Leite   2,20 €

Chá   2,90 €
hortelã pimenta | manjericão e canela | cidreira | tomilho e limão | lúcia lima | erva príncipe



Cocktails

   

SEM ÁLCOOL
(do nosso ”vizinho“ Lat.A)

Pablo sem Escobar    3,50 €

Frida sem Kahlo    3,00 €  

Gin & Tonic
Beefeater   6,00 €  

Hendricks     9,00 €

COM ÁLCOOL
 

 

Beefeater Pink     7,00 €

Sharish     9,00 €

Monkey 47     14,00 €

Gin Mare     9,00 €

Gisele sem Bundchen    4,00 €  

Mojito Clássico    6,75 €

Mojito Fruta    7,25 €

Caipirinha  |  Caipiroska    6,75 €

Caipifruta    7,25 €

Margarita    6,75 €  

Margarita Fruta    7,25 €

  Pisco Sour    8,00 €

    Piña Colada    9,00 €

 

morango | manga | maracujá | abacaxi

morango | manga | maracujá | abacaxi

morango | manga | maracujá | abacaxi

Lima, Hortelã e Abacaxi

Infusão de Frutos Vermelhos, Lima e Cardamomo

Maracujá, Morango e Laranja



Couvert  (per basket)    3,50 €
mafra bread, olive bread, chorizo butter,
balsamic olive oil and marinated olives

Starters

Croquettes with Mustard   (2 un.)   3,50 € 

Samosa with Mango Chutney    (2 un.)   3,40 € 

Fried Beef Cubes with Kimchi Mayonnaise  7,50 €

Eggs Professor Style   6,50 €   

Prawns Doca de Santo Style   9,45 €   
Pan fried prawns in olive oil flavoured with garlic,

chili and coriander

Tuna Tartare   12,00 €   
Tuna from Azores in a slightly spicy marinade, coated with quinoa,

cherry tomato, avocado and chives

White Fish Ceviche   9,50 €   
Bits of croaker with traditional peruvian ”leche de tigre“, red onion,

sweet potato, fried corn and chili

Portuguese Caldo Verde with Chorizo   4,00 € 

Creamy Vegetable Soup   3,00 €

Grilled Courgette Carpaccio with Pine Nut Cream   4,50 €

Peixinhos da Horta    5,00 €   
Fried green beans coated in flour



Monday   Croquettes with Tomato Rice

HamburgerFriday   

Wednesday    Fried Beef Cubes with White Rice and Side Salad
Tuesday Fish and Shrimp Pasta

Thursday   Portuguese Style Pork

Salads
Chicken Salad   13,00 €   

Romain lettuce, grilled chicken breast, cherry tomato,
avocado purée, parmesan shavings and low temperature eggs

Goat Cheese Salad   13,00 €    
Lettuce mix, grilled zucchini, sweet potato, walnuts,

balsamic vinaigrette and honey

Green Salad with Quinoa and Avocado   12,75 €   
Romain lettuce, cherry tomato, red onion, avocado, pine nuts,

pineapple, balsamic vinaigrette and yogurt sauce

Salmon Salad with Cream Cheese Crackers   13,00 €   
Romain and coop lettuce, smoked salmon,sliced almonds, avocado,

red onions, with lemon vinaigrette, yogurt sauce with chives
and rustic crackers with cream cheese

Monday to friday during lunch
Main dish + Drink   14,00 €

Main dish + Drink + Coffee + Queijadinha pastry from Sintra   16,00 €

Daily Specials

with fried egg, con�t onion and french fries



Mushrooms Risotto   14,50 €   
Carnaroli rice with sautéed Portobello mushrooms,

parmesan cheese and fresh basil leaves

Truf�ed Mushrooms Fettuccine   14,00 €   
Fettuccine with sautéed Portobello mushrooms and truffle cream

Thai Vegetable Curry   14,00 €   
Green thai vegetable curry with courgette, carrot,

sweet potato and grilled red onion, served with thai rice

Cod ”Brás“  Style   16,25 €   

Thai Prawn Curry   14,50 € 
Creamy thai prawn curry with grilled vegetables served with thai rice

Prawn Risotto   16,60 €  
Saffron and prawns risotto with cheese

Roasted Octopus with Squashed Potatoes and Turnip Greens   18,50 €

1995 pan Fried Steak   12,50 €
The classic Doca de Santo pan fried steak with a fried egg,

home-made potato chips and cream sauce

st21  Century Pan Fried Steak  16,25 €
The new pan fried steak. Sirloin steak with sauce,

fried egg and home-made potato chips

Roast Ribs   14,95 €   
 Roasted ribs with mushroom rice

Sirloin Tartare with French Fries   17,00 €   
Sirloin tartare seasoned with Dijon mustard emulsion

served with crunchy french fries 

Shredded cod wrapped in onion, potato sticks,
eggs, parsley and black olives

Octopus tentacles cocked to perfection, with squashed potatoes and sautéed turnip
greens, finished off with garlic and red pepper infused olive oil

Main Dis�s



Orange Crème Brûlée   4,45 €   
Orange and vanilla aromatized crème brûlée with

a crispy layer of caramelized sugar   
Wine Suggestion: Liquor wine, Quinta da Lagoalva   glass:  3,50 € 

Chocolate Doca de Santo Style   5,00 €   
A perfect trio: chocolate mousse, chocolate ice-cream

and chocolate sponge

Red Berry Cheesecake   4,95 €   
The quintessencial juice red berry cheesecake

Ice cream 1 scoop:   3,00 €    2 scoops   5,50 €   
Lemon, Strawberry, Raspberry, Vanilla, Chocolate

 Porto wine, Quinta Nova LBV   glass:  5,00 €Wine Suggestion:

 Forti�ed wine, Carcavelos   glass:  7,50€Wine Suggestion:

Desserts

Kids

Soup   3,00 €   
Main Course   7,50 €   

Menu   9,50 €   
Soup + main course + fruit or 1 ice cream scoop

Main Courses:
Grilled Chicken with Potatoes

or
Croquettes with Thai Rice

for children under 10

Tropical Fruit  5,00 €

Queijadinha Pastry from Sintra   2,00 €   
 Queijadinha pastry with coffee   2,50 €Suggestion:

Lat.A Pie    5,00 €   
Salted caramel and lime



White Wine

Red Wine

Rosé Wine

Filipa Pato 3B  Blanc des Blancs - Bairrada      23,00 € 

Perriet Jouet Grand Brut - Épernay      90,00 € 

Quinta da Aveleda       16,00 €    -  Vinhos Verde

Assobio       4,00 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

Quinta de Porrais       17,00 €    -  Douro

Casa da Passarella       16,00 €   “À Descoberta“  -  Dão

Dona Ermelida       20,00 €    Reserva  -  Setubal

JA       18,00 €    - Lisboa

Herdade de São Miguel       16,00 €    Colheita  -  Alentejo

Dona Maria       22,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

Esporão       6,00 €      24,00 €    Colheita  -  Alentejo

Esporão       32,00 €    Reserva  -  Alentejo

Assobio       4,00 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

JA       17,00 €    - Lisboa

Dona Maria        22,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

Assobio       4,00 €      15,00 €    Murças  |  Esporão  -  Douro

Quinta Nova       22,00 €     Colheita  -  Douro

Vallado       40,00 €    Touriga Nacional  -  Douro

Lagoalva       18,00 €    Reserva  -  Tejo

JA       18,00 €    - Lisboa

Herdade de São Miguel       4,50 €      16,00 €    Colheita  -  Alentejo

Dona Maria       23,00 €    Júlio Bastos  -  Alentejo

Dona Ermelida       20,00 €    Reserva  -  Setubal

Esporão       6,00 €      28,00 €    Colheita Bio  -  Alentejo

Sparkling Wine and Champagne



Waters and S�t Drinks 
  Vitalis 75 cl   2,85 € 

Água das Pedras  25 cl 2,05 €     75 cl 3,70 € 

Água Caste lo l 25 cl   2,00 €  

Pepsi   Pepsi Max     2,90 € |    2,90 €  | Seven Up   2,90 €

Sumol  Orange or Pineapple   2,90 €  | Compal   2,90 €

Ice Tea Ginger Ale Guaraná        2,90 €   |      2,90 €  |     2,90 €

Tonic Water   2,45 €  

Natural Juices
Mint Lemonade   2,75 €  

Red Fruits Lemonade   2,75 €  

Our House Cold Tea   2,40 €  

Orange   3,50 €  |  4,90 € 4,90 €Mango and Orange      |   Pineapple     

B�rs & Ciders
Imperial  Tulipa     2,10 �   |     3,90 �

Non Alcoholic Beer   3,30 �  

Selecção 1927   3,30 �

Super Bock Stout   3,30 �

Somersby   3,10 �

Sangrias
White  |  Red   1L 14,50 �    2L   21,00 �  

Sparkling Wine  |  Red Fruits   1L 16,00 �    2L   23,00 �  

Cafeteria
Coffee | Decaf   1,75 €

Double Coffee  |  Cappuccino |  Coffee with Cream   2,50 €

Coffee and Milk   2,20 €

Tea   2,90 €
peppermint  |  basil and cinnamon  |  melisa  |  thyme and lemon  |  verbena  |  lemmongrass 



Gin & Tonic
Beefeater   6,00 €  

Hendricks     9,00 €

ALCOHOLIC
 

 

Beefeater Pink     7,00 €

Sharish     9,00 €

Monkey 47     14,00 €

Gin Mare     9,00 €

Classic Mojito    6,75 €

Fruit Mojito    7,25 €

Caipirinha  |  Caipiroska    6,75 €

Caipifruta    7,25 €

Margarita    6,75 €  

Fruit Margarita    7,25 €

Pisco Sour    8,00 €  

Piña Colada    9,00 €    

 

strawberry | mango | passion fruit | pineapple

strawberry | mango | passion fruit | pineapple

strawberry | mango | passion fruit | pineapple

Cocktails

   

NON ALCOHOLIC
(from our ”neighbor“ Lat.A)

Pablo with no Escobar    3,50 €

Frida with no Kahlo    3,00 €  

Gisele with no Bundchen    4,00 €  

Lime, Mint and Pineapple

Red Berry Infusion, Lime and Cardamom

Passion Fruit, Strawberries and Orange


